
ORGANISATION DE SEMINAIRE 

Equipement de la salle « l’atelier »  1 salle de 65 M2 avec wifi gratuit, pupitre, dvd, magnétoscope, 

écran, paper board, sonorisation, micro HF ,blocs notes, stylo 

8h00 ou 9h00 Arrivée des participants 

Café d’accueil, thé, chocolat, viennoiseries, jus de fruits et bouteille d’eau en salle de réunion. 

12H30 ou 13h30 Déjeuner au restaurant 

16H30 Pause café 

18h00 Fin de la réunion                            Apéritif, vins à table et café compris 

PROPOSITION N°1                 PROPOSITION N°2  

 

Buffet d’entrées                                 

   A Volontés 

 2 Plats aux choix                                                 

    Fromages                                                   

Dessert aux choix                                                        

                                                                            

      

                                                                              

 27€00 ttc Par pers                                                                                                                                                                34€00 ttc Par pers 

Merci de bien  vouloir faire un choix unique dans chacun des produits qui vous sont proposés, 

toute modification au menu entrainera un supplément. 

     TABLE U                           STYLE CONFERENCE                                                STYLE THEATRE                            UNIQUEMENT CHAISES                                                             

 

 

 

 

 

PROPOSITION N°3  ( Sans le petit déjeuner et le repas ) 

Tarif salle « l’atelier » uniquement 1 /2 journée avec aux choix ces quatre configurations mis en place par 

nos soins.                  80€00 TTC  

L’UZL’UZL’UZL’UZINE Connue INE Connue INE Connue INE Connue pour son équipement,pour son équipement,pour son équipement,pour son équipement,    a aussi la vocation d’être le lieu privilégié a aussi la vocation d’être le lieu privilégié a aussi la vocation d’être le lieu privilégié a aussi la vocation d’être le lieu privilégié 

au service de l’évènement et de la communication.au service de l’évènement et de la communication.au service de l’évènement et de la communication.au service de l’évènement et de la communication.    

Toasts de camembert et jambon sec  Ou Brochette de suprême 

Ou Salade tiède de gésier lardons 

----------------------------- 

Saumon en croute  Ou  Cœur de Merlu 

Ou Bœuf rôti Ou Blanquette de volaille 

---------------------------- 

Fromage 

----------------------------- 

Tarte aux pommes et coulis  Ou mousse au chocolat 

Ou Tiramisu  Ou Brownie crème anglaise 


